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XXIII. ro€nik narodni soutéze kucharského a cukraiského uméni s mezinarodni ucasti
XIll. ro€nik mistrovstvi republiky kuchaiu a cukraru

15. 3. 2018 v Kongresovém centru ALDIS v Hradci Kralové

porfada AKC CR poboéka vychodni Cechy
za podpory statutarniho mésta Hradce Kralové, Kralovéhradeckého a Pardubického kraje

KRALOVEHRADECKY
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Propozice soutéze, informace, soubory ke stazeni, pfinlagky najdete na: www.akc.cz, www.gastrohradec.cz

Pro navstévniky otevieno od 9.30 — do 18.00 hod.,

PROGRAM PRO NAVSTEVNIKY

Novinky letoSniho roéniku:

Host: Juniorsky narodni tym AKC CR se predstavuje a vafi pro Vas

V kuchaiském studiu bude probihat prezentace juniorského narodniho tymu AKC CR,
ktery pred zraky verejnosti pripravi 60 porci soutézniho menu o ¢tyrech chodech:

Amuse-bouche:
Tartar ze pstruha s uzenym moussem se sepiovym kaviarem, marinovand zelenina s koprovym krémem, tycinka

Pfedkrm:
Hraskova panna cotta, podmasli, fedkviCky a hrasek, Cerstvy syr

Hlavni jidlo:
Kanci hibet v chorizo strouhance, ragu a smazena kroketa, espuma z ¢erného kofenu, bramborovy klouzak, petrzelové
puré a vafena karotka

Dezert:
Cheesecake s ganache z ¢erného rybizu, rybizovym coulis a dopIlnén ofechovym croquantem, mascarponovym
chantilly a s ¢erstvym lesnim ovocem.

Soutézni menu je volné prodejné,
moznost zakoupeni konzumacnich zetonl u kucharského studia za 299,- (zvyhodnéna cena pro Gastro Hradec 2018)

Osobnost letosniho roCniku: Markéta Hrubesova
Ceska herecCka, modelka, moderatorka a vasniva kucharka, autorka knihy ,,Markéta vari Rettigovou*

- v pribéhu dne - autogramiada, prodej autorskych knih, moderované vstupy, pfedani cen vitézdam .....



http://www.akc.cz/

Odborné prezentace s ochutnavkou:
Lubomir Brazda, Roztancené varecka-netradiéni $kola vareni, $éfkuchar technolog, odborny poradce v gastronomii

nabidne Hovézi Ossobucco BBQ. a dalsi speciality z Qualivo masa,

maso produkované podle unikatni Svycarské technologie krmeni a chovu zvifat. Strava Qualivo zvifat je
pfisné kontrolovana a v chovu je zcela zakazano pouzivat genetické modifikace, hormony &i antibiotika.
Vysledkem je, ze maso je kiehké a Stavnaté, ma vysokou vyzivovou hodnotu a vybornou stravitelnost.

Minimalni doba prezentace cca 20 minut, s dotazy max. hodinu, opakované v dobé od 10.30 do 15.00

Placené seminare:

10.00 — 11.10 Cesnek v éeské kuchyni

Seminar o historii vyuziti esneku v kuchyni i lidovém [éCitelstvi, jednotlivé typy odrid a specifika jejich
pouziti, ukazky, vystavka, ochutnavky

Lektor: Ing. Jan Kozak - Slechténi Cesneku - www.cesnek.cz

11.20 - 12.30 Vse o Chilli paprickach — kralovny koreni

Seminar o kofeni chilli, jeho puvabu a vSestranného pouziti v gastronomii, informace pro dalSi zpracovani
papri¢ek: zavarfovani, suseni, uzeni, ukazka rostlin (s omezenim na mimosezonu) vcetné literatury,
ochutnavky, rady pro péstovani

Lektor: Ladislav KFizek - palivy kouzelnik z Kosténic

13.15 - 14.30 Zdravi + vitalita na talifi - Interaktivni kurz nejen pro kucharky a kuchare

Motto: ,Spravna vyZziva dodava nasemu télu zdravi a vitalitu.”
Napli kurzu: Nejvétsi neSvary sou€asného stravovani, Harvardsky zdravy talif, Regionalni superpotraviny =
zazrak pro nase zdravi, Lusténiny chytfe, chutné a bez nadymani

Lektor: Ing. Zdenék Hladik — kulinafsky odbornik s orientaci na zdravé stravovani, manazer kulinafskych
projektd — Country Life, lektor Asociace kuchafu a cukraru

Co Vas jesteé ceka:
Pro velky uspéch a kladné ohlasy z lofiského roku znovu otevirame:
10.00 -16.30 Poradenské centrum pro verejnost na téma: ,,Jak a co varit a péct*
: na vase dotazy odpovidaji odbornici profesionalové v Vychodnich Cech
10.00 — 16.30 Cisnické dovednosti — pojd'me se néco priuéit — predvadéci akce
10.30 — 18.00 Otevieny sal se soutéznimi exponaty a vystavni expozici ,Staré gardy“
10.30 - 13.30 Carving — vyifezavané ovoce a zelenina — soutéz pred vasimi zraky v limitu 180 min.
12.30 — 14.00 Chut’ Ceska — soutéz o nejlepsi svickovou omaéku — ochutnava a hodnoti vefejnost
10.00 — 18.00 Veletrh firem (moznost nakupu)
10.00 — 18.00 Pfimé vysilani Ceského rozhlasu Hradec Kralové
9.30 - 18.00 Restaurace — stravovani — kapacita navysena o 240 mist
15.00 — Verejné vyhlaseni vysledkl soutéze kategorii: Jarni huspenina, PiSkotova rolada, Start Carving

16.30 — Verejné vyhlaseni vysledktl soutéze, predani cen, pohara, medaili, diplomd......



http://www.cesnek.cz/

Soutézni kategorie pro letosni roénik:

Tradi¢ni soutéZze s mezinarodni ucasti

Kuchat:

e Kuchar

e Kuchaf junior - do 23 let

o Kuchar kadet — GastroJobs Cup — do 18 let
Cukrar:

e  Cukrar

e  Cukraf junior - do 23 let

o Cukrar kadet — GastroJobs Cup — do 18 let
Umélecké kategorie:

e Cukrar umélec — zdobené makety

e Dekorativni perniky

o Artistika — umélecké jedlé exponaty
Carving — vyfezavané ovoce a zelenina:

e Kompozice —,,U nas na farmé“

e Kompozice —,,Probouzeni jara“

e Limit — Zziva soutéz 180 minut pred zraky navstévniki — volné téma

e Start carving - zaéate€nici

Oteviené soutéze pro kazdého, pro jednotlivce i kolektivy
e Chut Ceska - soutéz o nejlepsi svickovou omacéku
e Cukrarna roku 2018
e Jarni huspenina roku 2018
o Piskotova rolada roku 2018

NAVSTEVA VEREJNOSTI A HROMADNE ZAJEZDY - vstupenky
Prodej vstupenek: od 9.30 hod
NOVINKA - 3 seminare v doprovodném programu:

NOVINKA - zvyhodnéna vstupenka véetné vSech tii seminara: 150,- KE
Vstupenka bez seminari: Ké 90,-

Zlevnéné vstupné
bez seminaru pro hromadné zajezdy, studujici, doprovod, diichodce a ZTP: 70,- Ké

NOVINKA -
pri odbéru vice jak 30 hromadnych vstupenek 2 zvyhodnéné vstupenky véetné seminari
v hodnoté 2 x150,- KE ZDARMA

Lze dokoupit vstupenku na kazdy seminar zvlast’ - cena 1 vstupenky na seminar 50,- K¢

Pro SKUPINY zaka ZS od 13:00 vyhodné vstupné ve vysi 20,- Ké za jednoho Z&ka.
(doporucujeme objednat pfedem - viz kontakt)

Casové zvyhodnéné vstupné: Ké 200,-
(= vstup do Velkého salu jiz v 9.30 s moznosti fotografovani) (nutno objednat pfedem - viz kontakt)

Hromadné objednavky vstupenek — nejpozdéji do 12.3.2018, pak uz bézny prode;j:
objednané vstupenky budete mit pfipraveny u vchodu do Aldisu od Labe (u fontany)
objednavejte sms: +420 605286483 — organizace, pocet vstupenek, kontaktni osoba
nebo e-mailem: gastrohradec@seznam.cz do predmétu uvedte: ,,vstupenky*



mailto:gastrohradec@seznam.cz

SOUTEZiCi, DOPROVOD, NAVSTEVNICI, HROMADNE ZAJEZDY
- stravenky

Nabidka stravovani.

MOZNOST DOKOUPENiI STRAVENEK

pro soutézici, doprovod — pokud pocet neni dostacujici ze soutézniho poplatku,
pro navstévniky a hromadné zajezdy:

Stravenky si muzete objednat e-mailem predem nejpozdéji do 12. 3. 2018
(cena snidané: 60,- K&, cena obéda: 80,- K&, cena vecere 80,-).

objednejte na: gastrohradec@seznam.cz - do pfedmétu uvedte: ,,stravenky “,
budete mit pfipraveny spolu se vstupenkami nebo soutéZici u prezence

Nabidka jidel na stravenky:

Snidané 60,- ...... prizemi Jednaci sal od 7.00 — do 9.30 hod.
1) Teleci pareCky 4ks, pecivo, Mini ovocné tasticky mix(sladké 2ks),ovoce, ¢aj, kava, capuccino
2) Jogurt, pecivo, Mini ovocné tastiCky mix(sladké 4ks), ovoce, Caj, kava, capuccino

Obéd 80,- ...... prizemi Jednaci sal od 11.00 — do 14.30 hod.

Bramborovd polévka
Veprovy steak s liskovou omackou, krokety, prizdoba

Vecefe 80,- ...... pfizemi Restaurace od 17.00 —do 19.30 hod.
Kureci hranolky s thajskou zeleninou a ryze

KAM DALE V HRADCI KRALOVE, nase doporuéeni:

» Aquacentrum a kryty plavecky bazén (2 minuty chlize od Aldisu) www.snhk.cz/lazne
EliS¢ino nabrezi 842, Hradec Kralové

Muzeum vychodnich Cech (5 minut chiize od Aldisu) www.muzeumhk.cz
EliS¢ino nabrezi 465, Hradec Kralové

Galerie moderniho uméni www.qgaleriehk.cz
Velké namésti 139, Hradec Kralové

vyhlidkova Bila véz (235m n.m. 71,5 m vySka) http://www.bilavez.cz/

— unikatni expozice oteviena po rozsahlé rekonstrukci v roce 2015
Velké namésti, Hradec Kralové, tel. 495 511 455, bilavez@adalbertinum.cz
v okoli Bilé véZe doporuCujeme prochazku historickym centrem

Hvézdarna a planetarium Hradec Kralové www.astrohk.cz

— novinka — nejmodernéjsi planetarium s nejvétsi promitaci plochou
a aktualnimi zabéry ze stanic ve vesmiru a svétovych observatori
Zamecek 456/30, Novy Hradec Kralové

Obfri akvarium, Podvodni sklenény tunel, destny prales, ,,, www.obriakvarium.cz
- ve ¢tvrtek od 13.30 krmeni ryb potapécem ....
Envi dim, Baarova ul. 1663/10, Hradec Kralové

Muzeum panenek — www.panankarium.cz , Staré mésto, Uzka 210, Hradec Kralové

Jiraskovy sady, soutok feky Labe a Orlice

- pfimo v Jiraskovych sadech naleznete Lidovy kostelik sv. Mikula8e (zajimava dfevéna stavba)
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Shrnuti - dulezité informace pro navstévniky soutéze,

ktera je jiz 23 let mezinarodnim svatkem kucharu, cukraft a vdech milovnik( moderni i tradi¢ni gastronomie.
13. rokem je udé&lovan titul Mistr CR kuchaf a cukraf. Velice nas t&$i zajem vefejnosti, i Vy jste srdeéné
zvani. Prozijete s nami zajimavy den s bohatym programem. Kazdoro¢né shlédnete vystavni exponaty od
vice jak 220 soutézicich v mnoha kategoriich. Jisté Vas zaujme expozice dle historickych receptur od nasi
Staré gardy. Na veletrhu firem si nakoupite. Vade chut rozhodne o vitézné svickové omacce v soutézi Chut
Ceska. Atraktivni je vyroba Carvingu v dasovém limitu pfimo pfed Vasimi zraky. V leto$nim roce jsou opét
zarazeny soutéze pro Sirokou vefejnost, které jsou zadané podle velikonoCnich tradic...... V programu
nechybi vystoupeni naSich pfednich, medialné znamych, odbornikl. Urcité je na co se tésit, pfijdte si
zasoutézit nebo podpofit své znamé nebo se jen podivat a potéSit z krasnych soutéznich vyrobkl od
soutézicich ze vSech koutti Ceské republiky i okolnich stat(l. TéSime se na Vas.

Datum konani: 15. bfezna 2018
Misto konani: Hradec Kralové, Kongresové centrum Aldis a.s.
Porada: AKC CR poboécka vychodni Cechy

Kongresové centrum Aldis je otevieno pro navstévniky od 9.30 — 18.00 hod.

Parkovani — celodenni parkovani na parkovisti Aldisu je za 100,- KE/1 den

SN N NN

Soutéz oteviena pro verejnost od 9.30 do 18.00 hod, soutézni exponaty od 10.30 — do 18.00

v Prodej vstupenek pro navstévniky je od 9.30 hod. do 16.30 hod. — vstupné 90,- Ké
Zlevnéné vstupné pro hromadné zajezdy, studujici, doprovod, diichodce a ZTP: K¢ 70,-

v Novinka — pfi odbéru 30 ks hromadnych vstupenek + 2 vstupenky po 150,- ZDARMA

Casové zvyhodnéné vstupné: K& 200,- (= vstup do Velkého salu jiz v 9.30 s moznosti fotografovani) (nutno objednat ptedem)

v NOVINKA — vstupenka v¢etné seminart 150,- K& (jinak seminafe po 50,- K¢)

v Pro SKUPINY z&ka ZS od 13:00 vyhodné vstupné ve vysi 20,- K& za jednoho Zaka.

hromadné objednavky vstupenek: gastrohradec@seznam.cz nebo sms: 605286483
= do pfedmétu uvedte: vstupenky
v" MOZNOST DOKOUPENI STRAVENEK pro navstévniky a hromadné zajezdy — vice na str. 3 + nabidka
do pfedmétu uvedte: stravenky
v Sklizeni soutéznich exponatl probéhne az po ukoncéeni celého vyhlaseni !!! po 18.00 hod.

Gy
iJ I GP
Gastrojobs.cz

Partnefi soutéze: Hiavni partner soutéze partner soutéze Kadetl partner soutéze partner soutéze

Informace, soubory ke stazeni, prihlasky najdete na: www.akc.cz a www.gastrohradec.cz

*zmény v programu ¢i doplnéni zvefejnime na www.akc.cz a www.gastrohradec.cz
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ORGANIZATORI, KONTAKTY

Organizace a pfihlasky do soutéze, zpracovani dat:
Helena a Otto Urbanovi, tel.¢. +420 605286483
e-mail; gastrohradec@seznam.cz,

Vystaveni faktur, kontrola plateb, potvrzeni o platbach:
Sekretariat AKC CR
Romana Vodickova, tel.¢. +420 775657217, 274812324, e-mail: tajemnice@akc.cz

Odborny garant soutéze Carving - vyfezavani zeleniny a ovoce v €éasovém limitu
Ludék Prochazka, tel.&. +420 777241424 vecler
e-mail: info@carving-studio.eu

Odborny garant nové soutéze ,,Cukrai umélec aneb ukaz, co umis“ a ,,Dekorativni perniky“
EliSka Dernerova, tel.¢. +420 602585214
e-mail: akcbrno2015@atlas.cz

Veletrh firem:
Radek Runstuk, tel.¢. +420 603519538
e-mail: firmy.gastrohradec@agmail.com

Styk s médii — televize, rozhlas, €asopisy, deniky:
FrantiSek Croitor, tel. ¢.: +420 604479520, e-mail: f.croitor@centrum.cz
Jaroslav Runstuk, tel.¢.: +420 603842229, e-mail: setpus@seznam.cz

Hromadné objednavky vstupenek:
e-mail: gastrohradec@seznam.cz - do predmétu uvedte ,,vstupenky“

Objednavky stravenek:
e-mail: gastrohradec@seznam.cz - do predmétu uvedte ,,stravenky*

Spolupofadajici Skoly — organiza¢né zajistuji jednotlivé soutéze
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